
 

 

 

  

 

 

Wissen, 
WAS DRIN IST:  

100 % HOLZHAMER 

SCHWEINEFLEISCH 

 

______ 
 

Wissen, 
WER DIE WURST MACHT: 

SCHLACHTUNG IST 

HANDWERK 

 

______ 
 

Wissen, 
DASS ES EINFACH GUT 

SCHMECKT! 

 

______ 
 

SCHWEINEFLEISCH AUS 

KONVENTIONELLER 

ERZEUGUNG MIT GUTEM 

GEWISSEN GENIEßEN 

 
GASTHAUS HILZ 

Hans & Lotte Hilz 

Holzham 10 

94424 Arnstorf 

 

08723/1337 

gasthaus-hilz.de 

info@gasthaus-hilz 

 

 

FLEISCHVERKAUF 
FREITAGS FRISCHES SCHWEINEFLEISCH 

Abholung nach telefonischer Anmeldung: 

08723/1337 
Mittwochs lassen wir Schweine in der Landmetzgerei Kieswimmer in 

Massing schlachten. Diese werden dort zerlegt und nach unseren 

Wünschen verarbeitet. Anschließend erhalten wir die Produkte zurück. 

Die Vorteile liegen auf der Hand: 

• Die Tiere wurden bei uns geboren und mit hochwertigem Futter 

von unseren Feldern im Außenbereich auf Stroh gemästet. 

• Wir sind ein QS-zertifizierter Betrieb. 

• Möglichst stressfreie Schlachtung: Wir liefern die Schweine in 

einer kleinen Gruppe selbst an. 

• Jede Wurst ist einzigartig: Da wir mit einem kleinen 

Handwerksmetzger zusammenarbeiten, überzeugen auch die 

verarbeiteten Produkte durch ihren individuellen Geschmack. 

Industrie-Einerlei ist bei uns nicht drin! 

 

 

Preise/Kilo 

Mischpaket      7,00 € 

(Braten, Schnitzel, Gulasch, Hackfleisch)  

Spanferkelbraten  (auch als Rollbraten) 7,00 € 

Lendchen/Hals eingelegt zum Grillen 8,00 € 

Gyrosfleisch eingewürzt   8,00 € 

Ripperl      4,00 € 

Geräuchertes (Schlegel, mager)   11,00 € 

Geräuchertes (Wammerl)   10,00 € 

Presssack (rot, weiß, grau)   5,00 € 

Stangenlyoner     5,00 € 


